VORSPEISEN MITTAG & ABEND

Red velvet pancakes mit Zitronenquark und Erdbeeren v € 1150
Belgische Waffel mit Vanillequark, Blaubeeren und Banane v €10,50
Toast met roerei v (Avocado-Creme + €3,00, Bacon + €350, gerducherter Lachs + €5,50) € 10,00
Griechischer Joghurt mit Granola und frischen Friichten v € 950
Kokos-Sojajoghurt mit Granola und frischen Friichten # €10550
Overnight Oats mit Apfel, Blaubeeren, Zimt und Ahornsirup = €10,50
GroBes Friihstiick - warmes Getrink nach Wahl, frischer Saft, frisches Obst, Toast aus Sauerteigbrot €19,50
mit Riihrei und Croissant v

Croissant mit Butter und Marmelade v € 500
Apfelkuchen v € 850
Walnuss-Dattel-Kuchen » € 500
Smoothie mit Erdbeere, Banane, Ananas und griechischem Joghurt v € 650
Smoothie mit Mango, Kokos, Banane, Minze und Kokos-Sojajoghurt # € 700

SNACKS

Kiisestangen 6 STUCK v € 950
Ajuma-Billchen mit Pilzen, Masala € 10,00
und Erbsen 6 STUCK #
Arancini mit Mozzarella und Tomate 6 STUCK v € 950
Bitterballen 6 sTUCK € 800
Crispy Chicken Fingers 6 sTUCK € 10,00
Garnelen-Kroketten 6 sTUCK € 10550
Fritierte Snackplatte (mix) 12 STUCK € 1750
20 STUCK € 27,50
Padréon-Paprika » € 700
Gemischte Niisse » € 500
Marinierte Oliven » € 500
> Makrelen-Rillettes mit Toast und Gewiirzgurken € 12,50
LUST ZU TEILEN? . Charcuterie; verschiedene Wurstwaren mit Beilagen € 18,50
BESTELLEN SIE DAS ,TO SHARE 'IVIElNU (PRO TISCH) UND TEILEN SIE DIE GlER|CHTE: Kéiseplatte mit Feigenkompott v € 16,50
SANDWICHES (12:00-16:00 UHR)  HAUPTGERICHTE T Teilen ot
. : Tiramisu v € 950
.................................................................................................................. . MITTAG S ABEND WeiBer Schokoladen-Cheesecake ¢ 950
G b " 't .. ot H"h h b L e qBOp - mit roten Friichten
S rall: AI‘O 211 Tmalt.lnlfl Zir ahnc en- rust, € 1500 Brownie mit Pekanniissen und gesalzenem Karamellv € 9,50
CH::b’atzzca ?t’ P(l)lnlllaeflu]r;ee;' rgn.ennlllay;)/ilnalse . € 15.00 Tomaten-Tarte Tatin, mit Manchego und Kriutern v € 22,50 Créme briilée v € 950
- ) le 1l und Zwich ’1 nracha-alayonnaise, ' Gebackener Feta mit Spinatsalat, Quinoa, Zucchini € 22,50 Apfelkuchen v € 650
eénge eﬁte rtote 'tOMuIll(r ;ne eRill . und Paprikadressing v Kiseplatte mit Feigenkompott v € 16,50
raubrot mit Matreien-tuiiettes, € 1600 Caesar Salad - Rémersalat, Croutons, Sardellen, € 16,00 Espresso Martini » € 1250
Meeresalgen und Gewiirzgurken . . ..
. . pochiertes Ei, Parmesan (Hihnchen + € 4,50)
Pita met halloumi, Hummus, Granatapfel € 1450 . oo .o
d lltes Gemi Ganze Dorade mit Rucola, Fenchel und Antiboise €26,50 FU R KI N D E R
und gegriies Lemuse v . Garnelen mit queller und Sojabohnen € 2750
Fladenbrot mit Hummus’ Pilze und Dukkah # € 1450 T T T resesistsentsses et tesas e et s sa s s sas s eee e s ntHesatSesnESseREO s b EO st tesusseassesntsesbeosettesatsesate s
. Lachs mit brunnerkresse, gurke, sesam € 2750
Kroketten-Sandwich € 650 ..
und griinen Bohnen Krokette mit P ¢ 950
Black Angus Burger mit Tomate, Gurke, Cheddar € 2150 oketle mit Fommes . '
Crispy Chicken Fingers mit Pommes € 10,00
BEIL AG EN und Pommes . . . Lachs mit Pommes € 1450
.................................................................................................................. . Entenconfit mit Kalbsjus, Fenchelcreme und Spinat €:2750 Toast Schinken-Ki € 5’50
Entrecote mit Béarnaise, Kartoffelgratin €29,50 chinken-Rase '
und Brunnenkresse Gurke ~ € 200
Austern 6 STUCK € 21,00 Paprika » € 200
Pommes mit hausgemachter Mayonnaise v € 550 ettt
Griiner Salat met zeekraal en sojabonen = € 8,00
Brot mit Aioli v oder Hummus # € 6,00 # = VEGAN V = VEGETARISCH

COCKTAILS

MOCKTAILS




