
HAUPTGERICHTE  
MITTAG & ABEND

  
 
Tomaten-Tarte Tatin, mit Manchego und Kräutern 	 €  22,50

Gebackener Feta mit Spinatsalat, Quinoa, Zucchini 	 €  22,50 
und Paprikadressing 		
Caesar Salad – Römersalat, Croutons, Sardellen, 	 €  16,00 
pochiertes Ei, Parmesan (Hähnchen + € 4,50)		
Ganze Dorade mit Rucola, Fenchel und Antiboise 	 € 	26,50

Garnelen mit queller und Sojabohnen	 € 	27,50

Lachs mit brunnerkresse, gurke, sesam 	 € 	27,50 
und grünen Bohnen		
Black Angus Burger mit Tomate, Gurke, Cheddar 	 € 	21,50 
und Pommes	
Entenconfit mit Kalbsjus, Fenchelcreme und Spinat	 € 	27,50

Entrecôte mit Béarnaise, Kartoffelgratin 	 €	29,50 
und Brunnenkresse	

FÜR KINDER
  

 
Krokette mit Pommes 		  € 	 9,50

Crispy Chicken Fingers mit Pommes 		  € 	10,00

Lachs mit Pommes		  € 	14,50

Toast Schinken-Käse		  € 	 5,50

Gurke  		  € 	 2,00

Paprika  		  € 	 2,00

 

 = VEGAN  = VEGETARISCH

SNACKS
  

 
Käsestangen 6 STÜCK 		  € 	 9,50

Ajuma-Bällchen mit Pilzen, Masala 		  € 	10,00 
und Erbsen 6 STÜCK 		
Arancini mit Mozzarella und Tomate 6 STÜCK 	 € 	 9,50

Bitterballen 6 STÜCK 		  € 	 8,00

Crispy Chicken Fingers 6 STÜCK 		  € 	10,00 

Garnelen-Kroketten 6 STÜCK		  € 	10,50

Fritierte Snackplatte (mix)	 12 STÜCK	 € 	 17,50

	 20 STÜCK 	 € 	27,50

Padrón-Paprika 		  € 	 7,00

Gemischte Nüsse  		  € 	 5,00

Marinierte Oliven 		  € 	 5,00

Makrelen-Rillettes mit Toast und Gewürzgurken	 € 	12,50 
Charcuterie; verschiedene Wurstwaren mit Beilagen 	 € 	18,50

Käseplatte mit Feigenkompott 		  € 	16,50

VORSPEISEN MITTAG & ABEND
  

 
Würzige Aubergine mit Fetacreme, eingelegter Gurke und Dukkah 	 € 	14,50

Burrata mit bunten Tomaten und Balsamico    			   € 	16,50

Gegrillter Lauch mit Honig-Senf-Vinaigrette und Cashewnüssen  		 € 14,50 
Nordseekrabbensuppe mit Flusskrebsen, Zitronengras und Kokos 	 € 	14,50

Herzmuscheln mit Knoblauch, roter Paprika, Meeresalgen und Brot	 € 	16,50

Garnelen Pil Pil			   € 14,50

Pulpo mit gegrilltem Little Gem und Pico de Gallo			   	€ 14,50

Steaktatar (roh) 			   € 	16,50 
Langsam gegarte kalbsbrust mit Makrelenmayonnaise und eingelegten Kapern	 € 	15,50

 
 
LUST ZU TEILEN? 

BESTELLEN SIE DAS „TO SHARE“-MENÜ (PRO TISCH) UND TEILEN SIE DIE GERICHTE:

4 Gerichte & Brot € 27,50 P.P. | 6 Gerichte & Brot € 34,50 P.P. | 8 Gerichte & Brot € 42,50 P.P

FRÜHSTÜCK (BIS 12:00 UHR)
  

 
Red velvet pancakes mit Zitronenquark und Erdbeeren 		  € 	11,50

Belgische Waffel mit Vanillequark, Blaubeeren und Banane 	 €	 10,50

Toast met roerei  (Avocado-Creme + €3,00, Bacon + €3,50, geräucherter Lachs + €5,50)	 €  	10,00

Griechischer Joghurt mit Granola und frischen Früchten 	 €  	9,50

Kokos-Sojajoghurt mit Granola und frischen Früchten 		  €	 10,50 
Overnight Oats mit Apfel, Blaubeeren, Zimt und Ahornsirup 	 €	 10,50

Großes Frühstück - warmes Getränk nach Wahl, frischer Saft, frisches Obst, Toast aus Sauerteigbrot 	 € 	19,50 
mit Rührei und Croissant     				     	  
Croissant mit Butter und Marmelade 				    €  	5,00

Apfelkuchen 				    €  	6,50

Walnuss-Dattel-Kuchen 				    € 	 5,00

Smoothie mit Erdbeere, Banane, Ananas und griechischem Joghurt 	 €  	6,50 

Smoothie mit Mango, Kokos, Banane, Minze und Kokos-Sojajoghurt 	 €  	7,00 

SPEISEKARTE

SANDWICHES (12:00–16:00 UHR)
  

 
Graubrot mit marinierter Hähnchenbrust, 	 € 	15,00 
Speck, Avocado, Tomate und Zitronenmayonnaise	  
Ciabatta mit Pulled Beef, Sriracha-Mayonnaise, 	 € 	15,00 
eingelegte rote Kohl und Zwiebel 
Graubrot mit Makrelen-Rillettes,  	 € 	16,00 
Meeresalgen und Gewürzgurken 	
Pita met halloumi, Hummus, Granatapfel 	 € 	14,50 
und gegrilltes Gemüse 	   		
Fladenbrot mit Hummus, Pilze und Dukkah  	 €	 14,50

Kroketten-Sandwich 	 € 	 6,50

BEILAGEN
  

 
Austern 6 STÜCK	 € 	21,00

Pommes mit hausgemachter Mayonnaise  	 € 	 5,50

Grüner Salat met zeekraal en sojabonen 	 € 	 6,00

Brot mit Aioli  oder Hummus 	 € 	 6,00	
	

COCKTAILS 

Dutch mule Jonge jenever | Fever-Tree ginger beer | munt | limoen	 € 	11,50

Coastal paloma Hermit Gin | Fever-Tree sparkling pink grapefruit | limoen | zout 	 € 	13,50 
Gin passion Tanqueray gin | Fever-Tree tonic | passievrucht | vanille  	 € 	12,00 
Summer garden Vodka | Double Dutch watermeloen & komkommer | granaatappel	 € 	11,50

Mojito Witte rum | munt | limoent | bruiswater			   € 	11,50

Negroni Tanqueray gin | Campari | vermouth | sinaasappel		  € 	13,50

Espresso martini Kahlua | Partisan Vodka | espresso			   € 	12,50

Aperol spritz Aperol | Cava | bruiswater | sinaasappel 			   € 	10,50 

Limoncello spritz Limoncello | cava | bruiswater | citroen 		 € 	11,00

Lychee spritz Lychee | cava | munt | granaatappel 			   € 	11,00

Pink Lillet Lillet blanc | Fever-Tree raspberry & rhubarb | rood fruit  	 € 	10,50

 

MOCKTAILS 

Lemon fizz Citroen | munt | sinaasappel | bloesem			   € 	 8,50 
Festivo Portofino Verfrissend Italiaanse bitter | appel | gember	 € 	 8,50

Very berry Aarbeien | framboos | blauwe bes | bruiswater | rood fruit  	 € 	 8,50

Tropical ginger spritz  Passievrucht | ananas | gember | bruiswater 	 € 	 8,50 
	

DESSERTS
  

 
Dessert zum Teilen 		  € 	10,00 P.P.

Tiramisu  		  € 	 9,50

Weißer Schokoladen-Cheesecake 		  € 	 9,50 
mit roten Früchten		
Brownie mit Pekannüssen und gesalzenem Karamell 	 € 	 9,50

Crème brûlée 		  € 	 9,50

Apfelkuchen 		  € 	 6,50

Käseplatte mit Feigenkompott 		  € 	16,50

Espresso Martini 		  € 	12,50


