
HOOFDGERECHTEN  
LUNCH & DINER

  
 
Tarte tatin van aubergine, ricotta, 	 €  22,50 
sesam en chili-olie 	 	  
Bloemkoolrisotto met oesterzwam, zeekraal, 	 €  22,50  
hazelnoot en Parmezaan 		
Caesar Salad – romaine sla, croutons, ansjovis, 	 € 	 16,00

gepocheerd ei, Parmezaanse kaas en dressing  
(met kip + € 4,50)		
Hele dorade met rucola, venkel en antiboise 	 € 	26,50

Gamba’s met aioli en salade van zeekraal en sojabonen	 € 	27,50

Rogvleugel met grenobloise saus, 	 € 	25,50  
aardappelmousseline en bospeen 		
Black Angus burger met tomaat, augurk, 	 €	 21,50 
ui, cheddar en verse friet	
Kalfswang met jus de veau, knolselderijpuree 	 €	28,50 
met citroen en boerenkoolchips 	
Bavette met gorgonzolasaus en knoflookquiche 	 €	28,50

VOOR DE KIDS
  

 
Kroket met verse friet 		  € 	 9,50

Crispy chicken fingers met verse friet 		  € 	10,00

Zeebaars met verse friet		  € 	14,50

Tosti met ham en kaas		  € 	 5,50

Komkommer  		  € 	 2,00

Paprika  		  € 	 2,00

 

 = VEGAN  = VEGETARISCH

SNACKS
  

 
Kaastengels 6 STUKS 		  € 	 9,50

Ajuma balls met paddestoelen, masala 	 € 	10,00 
en erwten 6 STUKS 		
Arancini met mozzarella en tomaat 6 STUKS 	 € 	 9,50

Bitterballen 6 STUKS 		  € 	 8,00

Crispy chicken fingers 6 STUKS 		  € 	10,00 

Gamba kroketjes 6 STUKS		  € 	10,50

Warm bittergarnituur (mix)	 12 STUKS	 € 	 17,50

	 20 STUKS 	 € 	27,50

Padrón pepers 		  € 	 7,00

Gemengde noten  		  € 	 5,00

Gemarineerde olijven 		  € 	 5,00

Rillettes van makreel, toast en komkommerpickles	 € 	12,50 
Charcuterie; Diverse worst en vleeswaren met zuur 	 € 	18,50

Kaasplank met vijgencompôte 		  € 	16,50

VOORGERECHTEN LUNCH & DINER
  

 
Gekonfijte tomaat met fetacrème en kruidenolie 			   € 	14,50

Burrata met doperwten-basilicumcrème, tomatenchutney en daslookolie    	 € 	16,50

Geblakerde prei met honing-mosterdvinaigrette en cashewnoten  		 € 14,50 
Soep van noordzeekrab met rivierkreeft, citroengras en kokos 	 € 	14,50

Schelpjes met knoflook, rode peper, zeekraal en brood 			   € 	16,50

Crudo van zeebaars met radijs en olijven			   € 	15,50

Boquerones met gemarineerde paprika, kappertjes en Parmezaan		 € 14,50

Steak tartaar (rauw) 			   € 	16,50 
Chef’s paté met huisgemaakte piccalilly			   € 	15,50

 
 
ZIN OM TE DELEN?  

BESTEL DAN HET ‘TO SHARE’ MENU (PER TAFEL) EN DEEL GERECHTEN MET JE TAFELGENOTEN; 
4 gerechten & brood € 27,50 P.P. | 6 gerechten & brood  € 34,50 P.P. | 8 gerechten & brood € 42,50 P.P

ONTBIJT (TOT 12.00U)
  

 
Red velvet pancakes met limoen-hangop en kersen	 			   € 	11,50

Luikse wafel met vanillekwark, aardbei en banaan 				    €	 10,50

Toast met roerei  (avocado mash + €3,00, bacon + €3,50, gerookte zalm + €5,50)	 €  	10,00

Griekse yoghurt met granola en vers fruit 				    €  	9,50

Kokos-sojayoghurt met granola en vers fruit 				    €	 10,50 
Ontbijt compleet - warme drank naar keuze, verse jus, vers fruit, toast van oerbrood met roerei en croissant     € 	19,50 	
Croissant met roomboter en jam 				    €  	5,00

Appeltaart 				    €  	6,50

Walnoten-dadelreep 				    € 	 5,00

Smoothie met aardbei, banaan, sinaasappel en Griekse yoghurt 	 €  	6,50 

Smoothie met mango, kokos, banaan, munt en kokos-sojayoghurt 	 €  	7,00 

MENUKAART

BROODJES (VAN 12-16U)
  

 
Oerbrood met gemarineerde kip, spek, avocado, 	 € 	15,00 
tomaat en citroenmayonaise   
Flatbread met lamsgehakt, 	 €	 14,50

knoflookyoghurt en tomatenrelish 	
Oerbrood met rillettes van makreel,  	 € 	16,00 
zeekraal en komkommerpickles 	
Pita met hummus, paddestoelen en dukkah 	 € 	14,00	
Broodje kroket 	 € 	 6,50

ERBIJ TE BESTELLEN
  

 
Oesters 6 STUKS	 € 	21,00

Verse friet met huisgemaakte mayonaise  	 € 	 5,50

Groene salade met zeekraal en sojabonen 	 € 	 6,00

Brood met aioli  of hummus 	 € 	 6,00	
	

COCKTAILS 

Dutch mule Jonge jenever | Fever-Tree ginger beer | munt | limoen	 € 	11,50

Coastal paloma Hermit Gin | Fever-Tree sparkling pink grapefruit | limoen | zout 	 € 	13,50 
Gin passion Tanqueray gin | Fever-Tree tonic | passievrucht | vanille  	 € 	12,00 
Summer garden Vodka | Double Dutch watermeloen & komkommer | granaatappel	 € 	11,50

Mojito Witte rum | munt | limoent | bruiswater			   € 	11,50

Negroni Tanqueray gin | Campari | vermouth | sinaasappel		  € 	13,50

Espresso martini Kahlua | Partisan Vodka | espresso			   € 	12,50

Aperol spritz Aperol | Cava | bruiswater | sinaasappel 			   € 	10,50 

Limoncello spritz Limoncello | cava | bruiswater | citroen 		 € 	11,00

Lychee spritz Lychee | cava | munt | granaatappel 			   € 	11,00

Pink Lillet Lillet blanc | Fever-Tree raspberry & rhubarb | rood fruit  	 € 	10,50

 

MOCKTAILS 

Lemon fizz Citroen | munt | sinaasappel | bloesem			   € 	 8,50 
Festivo Portofino Verfrissend Italiaanse bitter | appel | gember	 € 	 8,50

Very berry Aarbeien | framboos | blauwe bes | bruiswater | rood fruit  	 € 	 8,50

Tropical ginger spritz  Passievrucht | ananas | gember | bruiswater 	 € 	 8,50 
	

DESSERTS
  

 
Dessert to share 		  € 	10,00 P.P.

Tiramisu  		  € 	 9,50

Witte chocolade cheesecake met kersen		  € 	 9,50

Brownie met pecannoten en salted caramel 		  € 	 9,50

Crème brûlée 		  € 	 9,50

Appeltaart 		  € 	 6,50

Kaasplank met vijgencompôte 		  € 	16,50

Espresso martini 		  € 	12,50



WARME DRANKEN
 
Koffie 	 € 	3,50

Flat white	 € 	4,50

Cappuccino 	 € 	4,00

Latte macchiato 	 € 	4,30

Espresso	 € 	3,20

Doppio 	 € 4,00

Espresso macchiato 	 € 	3,70

Verse thee van de Teabar 	 € 	3,50

Verse muntthee 	 € 	4,30

Thee met gember en sinaasappel 	 € 	4,30

Chai latte 	 €	4,50

Chocolademelk 	 € 	4,50

Extra shot espresso	 € 	0,80 extra
Slagroom 	 € 	1,00 	extra
Havermelk 	 € 	0,50 extra

FRIS 
 

 
Double Dutch watermeloen en komkommer 	 € 4,50 

Double Dutch double lemon  	 € 4,50

ChariTea green groene thee met gember 	 € 4,90 

ChariTea red 	 € 4,90

FuzeTea peach 	 € 3,80

FuzeTea sparkling 	 € 3,80

Lemonaid bloedsinaasappel 	 € 4,90 

Lemonaid passievrucht  	 € 4,90 
Fever-Tree sparkling pink grapefruit	 € 4,50

Fever-Tree Indian tonic 	 € 4,50

Fever-Tree ginger ale 	 € 4,50

Fever-Tree ginger beer 	 € 4,50

Fentimans rose lemonade 	 € 4,50

Coca Cola 	 € 3,80

Coca Cola Zero  	 € 3,80

Marie Stella Maris plat 0,25 l 	 € 3,80

Marie Stella Maris bruis 0,25 l 	 € 3,80

Marie Stella Maris plat 0,75 l 	 € 6,50

Marie Stella Maris bruis 0,75 l 	 € 6,50

Fanta cassis 	 € 3,80

Fanta orange 	 € 3,80

Sprite 	 € 3,60

Chocolademelk koud	 € 4,00

Fristi 	 € 4,00

Glas limonade 	 € 2,00

Kan limonade 	 € 5,00

Melk 	 € 3,00

SAP
Schulp appelsap  	 € 4,00

Verse jus d’orange 	 € 5,00

Verse jus d’orange groot	 € 6,50

Big Tom tomatensap 	 € 5,00

Smoothie rood fruit, banaan, sinaasappel en yoghurt 	 € 6,50

Smoothie mango, banaan, munt, kokos-sojayoghurt	 € 7,00  

BIER 
 
VAN DE TAP
Hertog Jan pils  	 € 4,00

Hertog Jan pils groot	 € 6,50

Leffe blond 	 € 7,00

Hertog Jan weizener 	 € 7,00

Two chefs brewing Funky Falcon - pale ale   	 € 6,50

Two chefs brewing White Mamba - witbier   	 € 6,50

UIT FLES
Corona 	 € 6,00

Hoegaarden radler lemon & lime  	 € 5,00 

Leffe bruin 	 € 6,00 

Leffe tripel 	 € 6,50

Getij Zandvoorts blond bier 	 € 7,00

MALT
Hertog Jan 0.0 	 € 4,00

Corona cero 0.0	 € 6,00 

Leffe blond 0.0 	 € 6,50

Two chefs Funky Falcon - pale ale 0.2% 	 € 7,00

STERK

Port tawny 	 € 5,00

Port tawny 20 years 	 € 8,00

Madeira 5 years 	 € 5,00 
Eiswein 	 € 	7,50

Ketel 1 jonge jenever 	 € 4,50 
Tequila Olmeca blanco 	 € 5,00

Ketel 1 vodka 	 € 5,50

Wyborowa vodka 	 € 5,00

Tanqueray gin 	 € 5,00

Hermit gin 	 € 6,50

Hendrick’s gin 	 € 8,00

Brugal bruine rum 	 € 5,00 
Bacardi wit 	 € 5,00

Campari 	 € 4,50

Jameson 	 € 	5,00

Talisker	 € 	7,50

Hennesy 	 € 	7,50

Grappa Domenis 1898	 € 	5,50

LIKEUREN

Ideetje Frank en Mauro’s Zandvoortse likeur 	 € 5,00

Limoncello Terra di Limone 	 € 5,00

Sambuca Storica	 € 5,00

Frangelico 	 € 5,00

Kahlua 	 € 5,00

Cointreau 	 € 5,00

Amaretto 	 € 5,00

Grand Marnier 	 € 5,00

Drambuie 	 € 5,00 
Licor 43 	 € 5,00

Tia Maria 	 € 5,00

Bailey’s 	 € 5,00

MOUSSEREND			  GLAS	 FLES 	 MAGNUM

Cava mas Suau, Brut Nature, Spanje		  € 	7,00	 € 	35,00

Fin | aangename mousse | fris fruit | citrus

Cava Rosada, Ferré Catasus, Catalunya, Spanje 		  € 	7,00	 € 	35,00

Zachte en krachtige belletjes | rood fruit | feestje in je glas				  

Champagne Lequier et fils, Blancs de blancs, Champagne, Frankrijk	 			   € 	69,50

Fijne bubbel | mooie levendigheid | vers fruit | geroosterd brood

WIT
Verdejo Amalinda, Ribera del Seguro, Jumilla, Alicante Spanje		  € 	5,50	 €		 27,50

Sappig | geen hout | mooie balans | fruitig 

Pinot Grigio ‘Villa di Mare’, MGM, Sicilia, Italie 		  € 6,00 	 € 	30,00

Prettig droog | abrikoos | licht ziltig		  		

Viognier, les Vignerons de Florensac, Languedoc, Frankrijk		  €	6,50	 € 	32,50

Frisse Viognier | peer | bloemig | licht vettig

Rioja, Hacienda del Rubio, Marques de Garoa, Spanje 		  € 7,00 	 € 35,00 	 € 70,00

Tropisch | elegant | levendig 

Chenin Blanc “Tulipa”, Domaine Cady, Loire, Frankrijk 				    € 37,50

Wit fruit | knisperend | dorstlessend 

Bourgogne Aligoté, Domaine Lavallée, Frankrijk 				    € 45,00

Droog | fris | steenfruit | toast | citrus

Albarino Colección Nai e Señora, Terra de Asorei, Galicia , Spanje 				    € 50,00

Fruitig | nectarine | houtrijping | fris

Sancerre blanc, Simon & Daniel Chotard , Loire, Frankrijk 				    € 57,50

Groene appel | peer | fris | bloemig

Saint Véran les cornillaux, Des Trois Dames, Bourgogne, Frankrijk				    € 65,00

Amandel | citrus | hout | mineralen

ROSÉ
Bleu Blanc Thau, les Vignerons de Florensac, Languedoc, Frankrijk 		  € 	5,50	 € 	27,50 

Rood fruit | vriendelijk | zalmroze
 
Pomponette, Domaine Sulauze, Coteaux d’Aix en Provence, Frankrijk BIO 		  € 	8,00	 € 	42,50	  € 	 85,00

Lieveling van Tent 6 | lichte kleur | finesse | bramenfruit | mediterrane kruiden

ROOD
Monastrell, Ribera del Seguro, Jumilla, Spanje 		  € 	5,50	 € 	27,50

Soepele dronk | versmolten tannines | donkerrood fruit | aperitief 	

Brindisi Riserva Unico, Luva Botter, Puglia, Italië  		  € 6,00	 €	 	30,00

Zacht | zondoorstoofd | hak van Italie | Primitivo | Negro Amaro | houtrijping 

Spätburgunder Pinot Noir, Raddeck, Rheinhessen, Duitsland 		  € 	6,50	 € 	32,50	 € 	65,00 

Licht gekoeld | fruitig | fluweelzacht | licht

Bordeaux Cotes de Bourg ‘Les Choses qu’on aime, Chateau de la Grave, Frankrijk 				    € 	45,00

Zwart fruit | malbec | goed droog | power

Valpolicella Ripasso, Cl. Sup DOC, Vigneti di Torbe, Italië 				    € 50,00

Stevig | zwarte bessen | rozijnen | krachtige afdronk

 
OP ZOEK NAAR IETS BIJZONDERS? VRAAG DE BEDIENING NAAR DE WIJNPLANK.

WIJN 


